FAIR coffee&food Obédové menu: 23.5.2016 - 27.5.2016 / 11:00 - 14:00

Mdzete objednavat telefonicky nebo smskou na 739 651 395.
Jsme podnik bez chemie, vafime z Cerstvych surovin a nepouzivame mikrovinnou troubu. Podporujeme
mistni zemédélce, jsme pro férovy obchod.

Cena menu: 95 K¢ (veg) / 105 K&
samostatna polévka 45 K¢, samostatny hlavni chod 75 K¢ (veg) / 85 Ké

Pondéli

Polévka: Bio kopfivovy krém "'/ Hrstkova s domaci saturejkou a kvéty polni¢ku
1. Celozrnné téstoviny na cuketé a rajéatech zasypané parmazanem a jedlymi divokymi bylinami "1
2. Krati po indicku Tikka Masala, ryZze Basmati [7@

Dezert: Raw jable¢ny §tridlik s mandlemi a pohankovym medem (bez cukru, laktézy a lepku) 35 Ké

Utery
Polévka: Cuketovo - rajéatova / Bio fefichovy krém s dobromysli
1. Houbovy bourguignon, bramborovo - celerovéa kase "
2. Krati Spizy s ovocem, ryze parboiled s domacimi bylinkami !
Dezert: Jahodovy cheesecake " 35 Ké&

Streda
Polévka: Mrkvova se zazvorem a domacim kokosovym mlékem / Repovy krém [
1. Veganska ¢ocka na kari s peCenou mrkvi, kvaskovy chléb
2. Losos na masle, jarni bramborovy salat s domacimi bylinkami
Dezert: Narozeninovy cupcake ["*7 30 K&
V tento den nabizime ledové férové filtrované kafe v lahvi jen za 25 K¢. Vyzkousejte.

Ctvrtek
Polévka: Prvorepublikova hraskova s fapikatym celerem / Kedlubnovy krém

1. Pohankové halusky se zelim a tempehem’

2. Krati rolada se Spenatem a vajickem, $touchané brambory s doméacimi bylinkami # 7!
Dezert: Cuketovy kolaé s kokosem a ¢okoladou 137 25 K&

Patek
Polévka: Z Cervené Socky a mrkve / Celerova s rajcaty
1. Veganska zapeCena cuketa, domaci hlavkovy salat s dijonskou hofcici
2. Krdti ¢ina s platky oprazenych mandli, ryZe Basmati, raw coleslaw salat
Dezert: Raw chilli brownies s domacimi vlasskymi ofechy ( bez cukru, lepku a laktdzy) 35 K¢é



